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Wavreumont Ziege
Art. 30053 - Bioferme

Wavreumont aus Ziegenmilch von Bioferme in Belgien. Unter
seiner rétlichen Naturrinde hat er einen wiirzig-nussigen
Geschmack mit feiner Ziegennote.

Zutaten: MILCH*, Salz, Lab, Kulturen. *Aus 6kologischem
Landbau.

Reife: 3 Wochen
EU-Bio - BE-BIO-01

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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Wavreumont Ziege
Art. 30053 - Bioferme

Wavreumont aus Ziegenmilch von Bioferme in Belgien. Unter
seiner rotlichen Naturrinde hat er einen wiirzig-nussigen
Geschmack mit feiner Ziegennote.

Zutaten: MILCH*, Salz, Lab, Kulturen. *Aus 6kologischem
Landbau.

Reife: 3 Wochen
EU-Bio - BE-BIO-01

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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Wavreumont Ziege
Art. 30053 - Bioferme

Wavreumont aus Ziegenmilch von Bioferme in Belgien. Unter
seiner rétlichen Naturrinde hat er einen wiirzig-nussigen
Geschmack mit feiner Ziegennote.

Zutaten: MILCH*, Salz, Lab, Kulturen. *Aus 6kologischem
Landbau.

Reife: 3 Wochen
EU-Bio - BE-BIO-01

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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Wavreumont Ziege
Art. 30053 - Bioferme

Wavreumont aus Ziegenmilch von Bioferme in Belgien. Unter
seiner rotlichen Naturrinde hat er einen wiirzig-nussigen
Geschmack mit feiner Ziegennote.

Zutaten: MILCH*, Salz, Lab, Kulturen. *Aus 6kologischem
Landbau.

Reife: 3 Wochen
EU-Bio - BE-BIO-01

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026



