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Baldauf-Raclette
Art. 20541 - Kaserei Baldauf

Raclettekdse aus Allgduer Bio-Heumilch. Er reift mit Naturrinde,
schmeckt feinwiirzig und schmilzt cremig.

Zutaten: Bio-HeuMILCH g.t.S., Salz, Kasereikulturen, tierisches
Lab

Reife: Mindestens 5 Monate
Bioland - DE-OK0-006

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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Baldauf-Raclette
Art. 20541 - Kaserei Baldauf

Raclettekdse aus Allgauer Bio-Heumilch. Er reift mit Naturrinde,
schmeckt feinwiirzig und schmilzt cremig.

Zutaten: Bio-HeuMILCH g.t.S., Salz, Késereikulturen, tierisches
Lab

Reife: Mindestens 5 Monate
Bioland - DE-OKO-006

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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Baldauf-Raclette
Art. 20541 - Kaserei Baldauf

Raclettekdse aus Allgduer Bio-Heumilch. Er reift mit Naturrinde,
schmeckt feinwiirzig und schmilzt cremig.

Zutaten: Bio-HeuMILCH g.t.S., Salz, Kéasereikulturen, tierisches
Lab

Reife: Mindestens 5 Monate
Bioland - DE-OK0-006

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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Baldauf-Raclette
Art. 20541 - Kaserei Baldauf

Raclettekdse aus Allgduer Bio-Heumilch. Er reift mit Naturrinde,
schmeckt feinwiirzig und schmilzt cremig.

Zutaten: Bio-HeuMILCH g.t.S., Salz, Kéasereikulturen, tierisches
Lab

Reife: Mindestens 5 Monate
Bioland - DE-OKO-006

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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