
BIO-KÄSE

Hausbergkäse · 4 Monate
Hartkäse · Tirol · Österreich

Kuhmilch, Rohmilch
mind. 50 % Fett i. Tr. · Kälberlab
Allergen: Milch

BIO

Hausbergkäse
Art. 50060 · Sennerei Danzl

Hausbergkäse mit saftigem Teig und cremig-nussigem Geschmack.
Er reift vier Monate bei der Sennerei Danzl in Tirol.

Zutaten: KuhMILCH* (Rohmilch), Salz, Lab, Kulturen. *Aus
ökologischem Landbau.

Reife: 4 Monate
Bio Austria · AT-BIO-301

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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