Baldauf Bergschaf

Art. 20544 - Kaserei Baldauf

(1R [T HICEIE)\
qelsaqiey - UL '1H34 % 08 “pulw
Maisunalsed ‘yojiwyeyds

puejyasinag

Jeyos31ag ynepreg

asyx-olgd

Allgéuer Bergschaf von Baldauf: mindestens vier Monate gereifter
Schafkase mit intensivem Duft und herzhaftem Aroma.

Zutaten: SchafMILCH, Salz, Kulturen, Lab.

Reife: mind. 4 Monate
EU-Bio - DE-OK0-006

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026

Baldauf Bergschaf

Art. 20544 - Kaserei Baldauf

(1R [T HICEIE)\
qelsaqiey - UL '1H34 % 08 “pulw
Maisunalsed ‘yojiwyeyds

puejyasinag

Jeyos31ag ynepreg

asyx-olgd

Allgéuer Bergschaf von Baldauf: mindestens vier Monate gereifter
Schafkase mit intensivem Duft und herzhaftem Aroma.

Zutaten: SchafMILCH, Salz, Kulturen, Lab.

Reife: mind. 4 Monate
EU-Bio - DE-OK0-006

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026

Baldauf Bergschaf

Art. 20544 - Kaserei Baldauf
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Allgéuer Bergschaf von Baldauf: mindestens vier Monate gereifter
Schafkdse mit intensivem Duft und herzhaftem Aroma.

Zutaten: SchafMILCH, Salz, Kulturen, Lab.

Reife: mind. 4 Monate
EU-Bio - DE-OKO-006

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026
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Allgéuer Bergschaf von Baldauf: mindestens vier Monate gereifter
Schafkdse mit intensivem Duft und herzhaftem Aroma.

Zutaten: SchafMILCH, Salz, Kulturen, Lab.

Reife: mind. 4 Monate
EU-Bio - DE-OKO-006

Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.

Stand 23. September 2026



