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Comté Epicéa Comté Epicéa
Art. 10102 - Marcel Petite Art. 10102 - Marcel Petite
Nach sechs bis neun Monaten Reife zeigt der Comté Epicéa feine Nach sechs bis neun Monaten Reife zeigt der Comté Epicéa feine
Haselnussnoten und eine erste wiirzige Tiefe. Sein Teig bleibt Haselnussnoten und eine erste wiirzige Tiefe. Sein Teig bleibt
geschmeidig. geschmeidig.
Zutaten: KuhMILCH*, Salz, Lab, Kulturen. *Aus 6kologischem Zutaten: KuhMILCH*, Salz, Lab, Kulturen. *Aus 6kologischem
Landbau. Landbau.
Reife: 6-9 Monate Reife: 6-9 Monate
EU-Bio - FR-BIO-01 EU-Bio - FR-BIO-01
Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen. Naturrinde vor der Zubereitung sparsam entfernen.
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