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Welcher Wein passt
zum Raclette?
Selektion Grüner Veltliner

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Zweigelt. Er bringt saftige
Frucht und weichen Gerbstoff mit.

Mehr zur
Etappe
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Welcher Wein passt
zum Raclette?
Selektion Zweigelt

Probieren Sie zum Raclette auch den
Grünen Veltliner „Selektion“ von
Diwald. Wie gefällt Ihnen seine Frische
zum Käse?

Mehr zur
Etappe
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