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Warum ist Rotwein
eigentlich rot?
— Was die Maische mit dem Wein macht

Der Rosé ist frisch und saftig, der Merlot voller und
griffiger. Probieren Sie, was längerer Kontakt mit den
Schalen im Wein verändert.

So probieren Sie: Vom Lachsrosa zum Tiefrot: Wie
verändert sich das Gefühl am Gaumen?

La Marouette Rosé

La Marouette Rouge

Mehr zur
Etappe
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