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Spanien - zwei Bio-Weine zum Vergleichen

Schmeckt man
den Schwefel?

— Monastrell mit und ohne zugesetzten Schwefel

- SIN SULFITOS ANADIDOS -

MONASTRELL
JUMILLA

SHINACION DL QRIGLN PRQFLRIEA

Luzén Tinto DOP Luzon Tinto DOP schwefelfrei

Monastrell - DOP Jumilla - rot, trocken Monastrell - DOP Jumilla - rot, trocken

Monastrell mit und ohne zugesetzten Schwefel. Welcher Stil gefallt Ihnen?

TELpata!  Mehr zur Etappe
A 100 % BIO & VEGAN
Eﬁ. L Beide Weine im Vergleich, Schritt fir Schritt

Luzén Tinto DOP: Enthalt Sulfite. - Luzén Tinto DOP schwefelfrei: Ohne zugesetzten Schwefel ausgebaut; von Natur aus kénnen bei der Garung Spuren von Sulfiten entstehen. - Alle
Weine aus kontrolliert biologischem Anbau und vegan. - Alkoholische Getrénke: kein Verkauf an Personen unter 18 Jahren.



