
D I E  W E I N - R E I S E ·  E T A P P E  5

Warum zum Raclette
kein großer Roter?
Selektion Grüner Veltliner

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Zweigelt. Er bringt saftige
Frucht und weichen Gerbstoff mit.

Mehr zur
Etappe

D I E  W E I N - R E I S E ·  E T A P P E  5

Warum zum Raclette
kein großer Roter?
Selektion Grüner Veltliner

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Zweigelt. Er bringt saftige
Frucht und weichen Gerbstoff mit.

Mehr zur
Etappe

D I E  W E I N - R E I S E ·  E T A P P E  5

Warum zum Raclette
kein großer Roter?
Selektion Grüner Veltliner

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Zweigelt. Er bringt saftige
Frucht und weichen Gerbstoff mit.

Mehr zur
Etappe

D I E  W E I N - R E I S E ·  E T A P P E  5

Warum zum Raclette
kein großer Roter?
Selektion Grüner Veltliner

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Zweigelt. Er bringt saftige
Frucht und weichen Gerbstoff mit.

Mehr zur
Etappe

D I E  W E I N - R E I S E ·  E T A P P E  5

Warum zum Raclette
kein großer Roter?
Selektion Zweigelt

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Grünen Veltliner. Wie gefällt
Ihnen seine Frische zum Käse?

Mehr zur
Etappe

D I E  W E I N - R E I S E ·  E T A P P E  5

Warum zum Raclette
kein großer Roter?
Selektion Zweigelt

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Grünen Veltliner. Wie gefällt
Ihnen seine Frische zum Käse?

Mehr zur
Etappe

D I E  W E I N - R E I S E ·  E T A P P E  5

Warum zum Raclette
kein großer Roter?
Selektion Zweigelt

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Grünen Veltliner. Wie gefällt
Ihnen seine Frische zum Käse?

Mehr zur
Etappe

D I E  W E I N - R E I S E ·  E T A P P E  5

Warum zum Raclette
kein großer Roter?
Selektion Zweigelt

Probieren Sie zum Raclette auch den
Selektion Grünen Veltliner. Wie gefällt
Ihnen seine Frische zum Käse?

Mehr zur
Etappe

A4 quer · 100 % · gerade schneiden · oben links am Punkt lochen · mit Band befestigen


